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Door aanvaarding en betaling van deze factuur verklaart de koper de voorwaarden van LartduVin, vermeld op de website (http://www.lartduvin.be/nl/algemene-voorwaarden), te aanvaarden.
Deze factuur dient contant betaald te worden. De klant erkent dat in geval van niet contante betaling, de eigendomsoverdracht slechts plaatsvindt bij effectieve betaling. Tot bij volledige 
betaling blijven de goederen eigendom van de verkoper.

Peloton Blanc

Algemeen
Peloton is een wijn ter ere van de Wilde Hond en de hobby van de wijnmaker Jeremy. Zowel
fietsers als Wilde Honden hebben veel gemeenschappelijke kenmerken zoals energie, wilskracht
en individuele kracht.

Wijn geproduceerd op basis van 69% Chenin Blanc, 12% Viognier, 10% Rousanne, 6% Grenache
en 3% Clairette-druiven. De vruchten zijn afkomstig van Stellenbosch, Paarl en Swartland. Geen
enkele wijngaard heeft een irrigatie-systeem wat de ecologische voetafdruk een stuk minder
zwaar maakt.

De ondergrond is een combinatie van graniet of schilfersteen. De druiven worden allen manueel
geplukt. De gisting vindt plaats in houten vaten en de rijping neemt 10 maanden in beslag. Per fles
verkocht van deze wijn gaat er een bijdrage naar de organisatie die vecht voor het behoud van de
Wilde Hond in Zuid-Afrika.

Soort
Wit vol

Bodem en ondergrond
Graniet, Schilfersteen

Druif
Chenin Blanc, Clairette, Grenache Blanc, Rousanne,
Viognier

Land
Zuid-Afrika

Regio
Paarl

Jaargang
2019

Rijping
Nieuwe vaten

Vatrijping
10 maanden

Cépage/Assemblage
Assemblage

Kleur
Intens goudgeel.

Geur
Deze wijn is rijk aan tropische fruit (mango, ananas), geflankeerd door oranjebloesem, een hint
van vanille, honing en hars. De houtriping is ook duidelijk te merken. 

Smaak
In de mond vol met frisse toetsen. 
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Gastronomie
Lekker bij: BBQ, gevogelte, kalf, warme, romige visgerechten, …

Lekker bij
Gevogelte, Kazen, Oosterse gerechten, Pastagerechten, Romige visgerechten, Vederwild, Warme
visbereidingen, Zuiderse visbereidingen

Alcoholgehalte
13.00 %

Inhoud
750.00 ml/stuk

Sluiting fles
Schroefdop

Minimaal bewaarpotentieel
6 jaar
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