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Peloton Rouge

Algemeen
Wijn geproduceerd op basis van 59% Pinotage, 24% Grenache, 12% Mourvèdre en 5% Shiraz-
druiven. De vruchten zijn afkomstig van 2 wijngaarden 'Kasteelsig' in the Swartland (Bio-
wijngaard) en 'Leeuwenkuil Farm' in Paarl.

Geen enkele wijngaard heeft een irrigatie-systeem wat de ecologische voetafdruk een stuk minder
zwaar maakt.
De ondergrond is een combinatie van graniet of schilfersteen.

De wijnen worden allen manueel geplukt. De malolactische gisting vindt plaats in houten vaten en
de rijping op Franse, Amerikaanse en Hongaarse eiken vaten neemt 13 maand in beslag.
Ongeveer 20% van de vaten zijn nieuw.

Per fles verkocht van deze wijn gaat er een bijdrage naar een organisatie die vecht voor het
behoud van de Wilde Hond in Zuid-Afrika.
Peloton is een tribute naar de fietser. Jeremy, de wijnmaker en eigenaar van Painted Wolf, is zelf
een fervent fietser en organisator van verschillende fietstochten door de wildernis waar de Wilde
Hond leeft. Hij vindt veel gelijkenissen tussen fietsers en Wilde Honden, maar ook met deze
Peloton-wijn, namelijk de grinta, energie en individuele kracht zijn er maar enkele van.

Soort
Rood fijn

Bodem en ondergrond
Graniet, Schilfersteen

Druif
Grenache Noir, Mourvèdre, Pinotage, Shiraz

Land
Zuid-Afrika

Regio
Paarl

Jaargang
2019

Rijping
Oude vaten

Vatrijping
13 maanden

Cépage/Assemblage
Assemblage

Kleur
Intense granaatrood.

Geur
Aromatische wijn met duidelijke aanwezigheid van zwart fruit, maar ook chocolade en aardse
toetsen zijn opkomend.
De kruidigheid samen met munt en vanille zorgen dan weer voor een frisse wind die de wijn enkel
maar ten goede komt.
Gerookte toetsen en koffie geven dan weer iets meer diepgang en complexiteit.



K A R A K T E R V O L L E  W I J N E N  M E T  V E R H A A L

Koen Maenhout - Klerkenstraat 29 - B-8610 Zarren - GSM +32 (0)492 04 59 53 - www.lartduvin.be - koen@lartduvin.be
BTW BE 0846 684 690 - KBC IBAN BE43 7380 3611 1001  - BIC KREDBEBB

Door aanvaarding en betaling van deze factuur verklaart de koper de voorwaarden van LartduVin, vermeld op de website (http://www.lartduvin.be/nl/algemene-voorwaarden), te aanvaarden.
Deze factuur dient contant betaald te worden. De klant erkent dat in geval van niet contante betaling, de eigendomsoverdracht slechts plaatsvindt bij effectieve betaling. Tot bij volledige 
betaling blijven de goederen eigendom van de verkoper.

Smaak
Elegante, evenwichtige wijn met complexiteit. De zuren zijn aanwezig en geven de wijn een
tweede adem waardoor deze Zuiderse wijn niet te lomp zal worden.

Gastronomie
De Peleton zal perfect combineren met gegrild vlees, maar ook met stoofpotjes. Vederwild net als
kruidige gerechten op basis van lam zullen ook geen neen zeggen.

Lekker bij
BBQ, Exotisch vlees, Kalfsvlees, Lamsvlees, Oosterse gerechten, Rundsvlees, Varkensvlees,
Vederwild

Alcoholgehalte
13.50 %

Inhoud
750.00 ml/stuk

Sluiting fles
Schroefdop

Medailles en onderscheidingen
- Double Silver - National Wine Challenge/Top100 2017
- Top red wine of 2018 – International Wine Society
- 3.5 stars – Platter 2018

Minimaal bewaarpotentieel
6 jaar
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