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Duquesa de la Victoria Rosé

Algemeen
Bodegas Valdelana is gesitueerd in Elciego, de geboorteplaats van Rioja Alavesa wijnen. Elciego
ligt tussen de Sierra de Cantabria bergen en de Ebro rivier. Drie essentiële kwaliteitsfactoren
maken deze wijn, namelijk bodem, klimaat en druivenras.

De bodem is een combinatie van kalk en klei en het micro-klimaat met bescherming tegen de
noordelijke wind door de bergen zijn ideale omstandigheden om een druif tot zijn volle recht te
laten komen. Dit gecombineerd met veel zon zorgt voor volle, rijpe druiven.

Deze rosé wijn van het Joven type (geen houten opvoeding) bestaat uit 60% Tempranillo en 40%
Garnacha.

Soort
Rosé fris

Bodem en ondergrond
Kalk, Klei

Druif
Grenache Noir, Tempranillo

Land
Spanje

Regio
Rioja

Jaargang
2019

Rijping
Inox

Cépage/Assemblage
Assemblage

Kleur
Licht intens zalmroze.

Geur
De florale toetsen komen zeer sterk naar voren onder de vorm van parfum (rozen), het etiket is
niet voor niets gekozen. Daarnaast ook steenfruit en licht rood fruit, lactische toetsen, frisse
kruiden en snoep (cuberdon).

Smaak
Fris met veel body, fruitbom (steenfruit, impressies van witte wijn), floraal en kruidig in de mond
met lactische, zalvende toets.

Gastronomie
Ideaal als aperitief, maar ook bij tapas, salades, ...
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Lekker bij
Aperitief, BBQ, Charcuterie, Dessert met fruit, Gevogelte, Koude visgerechten, Kruidige
visgerechten, Salades, Schaaldieren, Schelpdieren

Alcoholgehalte
12.00 %

Inhoud
750.00 ml/stuk

Sluiting fles
Kurk

Minimaal bewaarpotentieel
4 jaar
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