
K A R A K T E R V O L L E  W I J N E N  M E T  V E R H A A L

Koen Maenhout - Klerkenstraat 29 - B-8610 Zarren - GSM +32 (0)492 04 59 53 - www.lartduvin.be - koen@lartduvin.be
BTW BE 0846 684 690 - KBC IBAN BE43 7380 3611 1001  - BIC KREDBEBB

Door aanvaarding en betaling van deze factuur verklaart de koper de voorwaarden van LartduVin, vermeld op de website (http://www.lartduvin.be/nl/algemene-voorwaarden), te aanvaarden.
Deze factuur dient contant betaald te worden. De klant erkent dat in geval van niet contante betaling, de eigendomsoverdracht slechts plaatsvindt bij effectieve betaling. Tot bij volledige 
betaling blijven de goederen eigendom van de verkoper.

Michele Biancardi Solo Fiano

Algemeen
De Solo van Michele Biancardi is gemaakt van 100% Fiano. De wijngaarden in de buurt van
Cerignola liggen op 10 km van de Adriatische kust en nabij de Gargano (typische kustregio in
Puglia).

Michele Biancardi is een jonge wijnmaker die authenticiteit hoog in het vaandel draagt. Hij werkt
daarom ook met de typische autochtone druivenrassen van de streek (Fiano in wit, Primitivo in
rood) en dit volgens de biologische wijnteelt.

De Fiano groeit op een kalkrijke bodem, waardoor hij een frisse mineraliteit bevat. De druiven
worden met de hand geoogst in september. Na de
oogst brengt men de druiven direct naar de cantina om ze af te koelen en alle aromatische
componenten maximaal te behouden. Na een zachte persing start de fermentatie op 12° à 14°C.

Soort
Wit complex

Bodem en ondergrond
Kalk

Druif
Fiano

Land
Italië

Regio
Puglia

Jaargang
2022

Rijping
Inox

Cépage/Assemblage
Mono-cépage

Kleur
Licht intens goudgeel.

Geur
Deze Solo heeft een aroma die zeer mooi in balans ligt. Een aangename smaakvolle combinatie
van rijpe florale impressies (oranjebloesem) maar ook lactische invloeden. Steenfruit is aanwezig
en kruidige structuren nemen ook deel aan deze aromatische dans. Een licht vleugje honing en
frisse citrus-toetsen mogen niet ontbreken en zetten het Zuiders temperament nog iets meer in de
verf. 

Smaak
Duidelijke aanwezigheid van een frisse structuur dankzij de fijne fruitzuren en de mooie
mineraliteit, te danken aan de kalkrijke bodem.
Zalvende, complexe, elegante wijn met mooie fruitzuren.



K A R A K T E R V O L L E  W I J N E N  M E T  V E R H A A L

Koen Maenhout - Klerkenstraat 29 - B-8610 Zarren - GSM +32 (0)492 04 59 53 - www.lartduvin.be - koen@lartduvin.be
BTW BE 0846 684 690 - KBC IBAN BE43 7380 3611 1001  - BIC KREDBEBB

Door aanvaarding en betaling van deze factuur verklaart de koper de voorwaarden van LartduVin, vermeld op de website (http://www.lartduvin.be/nl/algemene-voorwaarden), te aanvaarden.
Deze factuur dient contant betaald te worden. De klant erkent dat in geval van niet contante betaling, de eigendomsoverdracht slechts plaatsvindt bij effectieve betaling. Tot bij volledige 
betaling blijven de goederen eigendom van de verkoper.

Gastronomie
Te genieten als aperitief, maar ook lekker bij langoustines, kreeft, calamari, risotto, salades, pasta,
gevogelte, zuiderse en kruidige visbereidingen, ...

Lekker bij
Aperitief, Gevogelte, Kalfsvlees, Kazen, Koude visgerechten, Kruidige visgerechten,
Pastagerechten, Romige visgerechten, Salades, Schaaldieren, Schelpdieren, Zuiderse
visbereidingen

Alcoholgehalte
13.00 %

Inhoud
750.00 ml/stuk

Sluiting fles
Kurk

Medailles en onderscheidingen
Wijnkoopgids Frank Van der Auwera 2013
Slow Wine 2013

Minimaal bewaarpotentieel
4 jaar
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