
K A R A K T E R V O L L E  W I J N E N  M E T  V E R H A A L

Koen Maenhout - Klerkenstraat 29 - B-8610 Zarren - GSM +32 (0)492 04 59 53 - www.lartduvin.be - koen@lartduvin.be
BTW BE 0846 684 690 - KBC IBAN BE43 7380 3611 1001  - BIC KREDBEBB

Door aanvaarding en betaling van deze factuur verklaart de koper de voorwaarden van LartduVin, vermeld op de website (http://www.lartduvin.be/nl/algemene-voorwaarden), te aanvaarden.
Deze factuur dient contant betaald te worden. De klant erkent dat in geval van niet contante betaling, de eigendomsoverdracht slechts plaatsvindt bij effectieve betaling. Tot bij volledige 
betaling blijven de goederen eigendom van de verkoper.

Ca’n Verdura Supernova Moll

Algemeen
In 2010 startte het avontuur van Tomeu llabrés in Binnisalem (Malllorca). Een eiland met een zeer
rijke en typische wijngeschiedenis. De laatste jaren wordt wijnbouw terug populair maar ook groter
dan vroeger met als resultaat de specifieke kenmerken, druiven en de originaliteit begint te
vervagen.

Tomeu heeft met deze internationale trend willen breken door de typische autochtone druiven
terug op een pedestal te plaatsen en hen in ere te herstellen. In 2010 gebeurde dit nog vanuit een
kleine garage gebruik makend van oude Mantonegro-wijnstokken van de grootvader
van Tomeu. Na enkele jaren werd het wijndomein stap per stap uitgebreid om uiteindelijk een
volwaardig wijndomein te worden.

Deze Supernova is een mono-cépage van de Moll-druif. Een typische druif van Mallorca vooral
veel gebruikt om fruitige wijnen te maken. De druiven groeien in wijngaarden met een minimum
aan tussenkomst. Manueel oogsten in kratten van15kg zorgt voor een eerste selectie in de
wijngaard. Na een zachte persing fermenteert 20% van de wijn in eiken vaten waarna deze nog 5
maanden rijpt op eik. Natuurlijke klaring.

Soort
Wit complex

Bodem en ondergrond
Grind, Kalk, Schilfersteen, Schist, Stenen,
Vulkanisch, Zand

Druif
Moll

Land
Spanje

Regio
Balearen

Jaargang
2022

Rijping
Oude vaten

Vatrijping
5 maanden

Cépage/Assemblage
Mono-cépage

Kleur
Licht intens goudgeel.

Geur
Resultaat een delicate neus met florale toetsen, kruidige en vol fruitige kenmerken. De vatlagering
komt ook tot zijn recht onder de vorm van noterige karakteristieken, maar nog beperkt. 

Smaak



K A R A K T E R V O L L E  W I J N E N  M E T  V E R H A A L

Koen Maenhout - Klerkenstraat 29 - B-8610 Zarren - GSM +32 (0)492 04 59 53 - www.lartduvin.be - koen@lartduvin.be
BTW BE 0846 684 690 - KBC IBAN BE43 7380 3611 1001  - BIC KREDBEBB

Door aanvaarding en betaling van deze factuur verklaart de koper de voorwaarden van LartduVin, vermeld op de website (http://www.lartduvin.be/nl/algemene-voorwaarden), te aanvaarden.
Deze factuur dient contant betaald te worden. De klant erkent dat in geval van niet contante betaling, de eigendomsoverdracht slechts plaatsvindt bij effectieve betaling. Tot bij volledige 
betaling blijven de goederen eigendom van de verkoper.

Evenwichtige wijn in de mond met elegante fruitige toetsen, maar tevens body. Mooi
bewaarpotentieel. 

Gastronomie
Heerlijk als aperitief, maar ook bij vis, wit vlees, witte schimmelkazen, …

Lekker bij
Aperitief, BBQ, Gevogelte, Kazen, Koude visgerechten, Kruidige visgerechten, Pastagerechten,
Romige visgerechten, Salades, Vederwild, Warme visbereidingen, Zuiderse visbereidingen

Alcoholgehalte
13.00 %

Inhoud
750.00 ml/stuk

Sluiting fles
Kurk

Minimaal bewaarpotentieel
6 jaar
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